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JENO KOZSEG ONKORMANYZATANAK ALPOLGARMESTERE
8146 JENO, BATTHYANY UTCA 53.
Tel: +36-22/590-004; E-mail: onkormanyzat@jeno.hu

ElGterjesztés

Jend Kozség Onkormanyzat Képvisel6-testiiletének
2026. februar 11. napjan 8:00 6rakor tartandé nyilt iilésére

Targy: Megbizas az 6vodai f6z6konyha és az iskolai talalokonyha HACCP
kézikonyvének elkészitésére vonatkozoé feladatok elvégzésére

ElGterjesztd: Budai Ferenc polgarmester

El6készito: Dr. Pahola Tinde jegyz6

Tisztelt Képvisel6-testiilet!

Az élelmiszerlancrél és hatdsagi feliigyeletérdl szolo 2008. évi XLVIL torvény 23. § (5) bekezdése
el6irja, hogy ,,Kozétkeztetés kizardlag olyan létesitménybdl végezhets, amelyet az élelmiszerlanc
felugyeleti szerv az e torvény felhatalmazasa alapjan kiadott rendeletben meghatarozottak szerint
az ¢lelmiszer-higiéniai, élelmiszer-biztonsagi és élelmiszer-minéségi  szempontok alapjan
mindsitett, vagy amelynek mindsitésére iranyulé eljaras folyamatban van.” A Joékai Mor
Muvelédési és Kozosségi Haz talalokonyhajanak mindsitésére 2025. 12. 04-én kerilt sor a
NEBIH részérél.

A feltart hianyossagok kozott szerepelt, hogy a talalokonyha nem rendelkezett kidolgozott
HACCP rendszerrel, amit el kell készittetni.

A rendszer kiépitésére arajanlatot kértiink Orban Tibor Nesztor HACCP vezeté auditor, és
élelmiszer higiénikustol.

Az arajanlat az el6terjesztés mellékletét képezi. Az arajanlatban foglalt arbél 50 %-os
kedvezményes aron vallalja ajanlattevé a feladat ellatasat, igy 144 000.-Ft a két egységre
(6vodakonyha és talalokonyha) vonatkozoé rendszer kialakitasa.

Tisztelt KépviselS-testiilet!
Kérem a Tisztelt Képvisel6-testiiletet a hatarozati javaslat elfogadasara
Jend, 2026. februar 5.

Budai Ferenc s. k.
polgarmester
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HATARQZATI JAVASLAT

Tens Kozség Onkormanyzat Képvisel6-testiiletének
..../2026. (I1....) hatarozata

megbizis HACCP rendszerek kialakitisdra

Jené Kozség Onkormanyzat Képvisel6-testiilete megbizast ad Orban Tibor Nesztor HACCP
vezet$ auditor, élelmiszer higiénikusnak a Hétmérfoldes Ovoda (8146 Jend, Andrassy u. 3.)
t6z6konyhaja, és a Jokai Mor Mavel6dési és Kozosségl Haz talalokonyhaja (8146 Jend, Andrassy
u. 28.) HACCP rendszerének kialakitasara 144 000.-Ft megbizasi dij ellenében.

A képvisel6-testiilet a felhatalmazza a polgarmestert a feladat ellatasahoz sziikséges intézkedések
megtételére.

Hataridé: folyamatos
FelelGs: Budai Ferenc polgarmester



Tisztelt Erdek13do!
Engedje meg, hogy roviden bemutatkozzam:

Orbéan Tibor Nesztor vagyok, HACCP vezet6 auditor és élelmiszer-higiénikus. T6bb mint 20
éves szakmai tapasztalattal foglalkozom vendéglato- és éleimiszeripari egysegek vezetésével,
iranyitasaval és ¢lelmiszerbiztonsagi megfeleldoségének kialakitasaval, fenntartasaval és hatdsagi
felkészitésével.

Irodam célja, hogy iigyfeleim szamara ne csupan kotelezd dokumentaciot biztositsunk, hanem
valddi, a mindennapi miikodésben is jol alkalmazhaté megoldasokat. Munkam soran nagy
hangsulyt fektetek a gyakorlatias tanacsadasra melyet a sokéves vendéglatés multbol tudok
atadni, valamint a munkatarsak oktatasara, tovabba, hogy az ellendrzések ne stresszt, hanem
biztonsagot jelentsenek az tizemeltetdk szamara.

Irodank Székesfehérvaron, a Sarlé utca 10. szam alatt talalhato, ahol négyf0s, magasan képzett
¢s tobbéves szakmai tapasztalattal rendelkezd csapat segiti a munkamat.

Partnereink kdzott megtalalhatok elegans éttermek és cukraszdak, kisebb vendéglaté- és
kereskedelmi egységek, valamint cukrasz-, pék- és husipari izemek is. Emellett élelmiszer-
nagykereskedések, mozgoarusok, kistermeldk €s mas, az élelmiszerlanc kiilonb6zd teriiletein
miik6do vallalkozasok is tigyfeleink kozé tartoznak.

Szolgéltatasaim kozé tartozik tobbek kozott:

HACCP rendszerek kidolgozasa és aktualizalasa

hatdsagi ellendrzésekre valo felkészités és képviselet

higiéniai oktatas a munkavallalok részére

folyamatos szakmai tdmogatés és tanacsadas

uzletek/Uzemek kialakitasa- atalakitasa

engedélyeztetési eljarasok lebonyolitdsa (6nkormanyzat, iizem engedély, elsd betarolasi
hely stb... )

EPR- kdrnyezetvédelmi termékdij bevallasok, és nyilvantartasok

gyogyszer forgalmazasi engedélyeztetés lebonyolitasa

VV VVVVVYVY

Csatoltan kiildom az Onok részére készitett ajanlatomat. Szeretném kiemelni, hogy
szolgaltatasunk nem a legolcsébb a piacon, de nem is a legdragabb. Amit kinalunk, az a valodi
szakmai tudas és személyes tamogatas: nem csupan dokumentaciét kildiink postan, hanem
tobbszor személyesen felkeressiik tgyfeleinket, atadjuk a sziikséges ismereteket, és a
gyakorlatban is segitjiik a miikddéstiket.

Egy esetleges ellendrzés soran sem tiiniink el — ott allunk tigyfeleink mellett, képviseljik Sket, €s
biztositjuk, hogy minden a szabalyoknak megfeleléen zajlodjon. Eppen ezért van kézel 700
elégedett partneriink: mi nem a reklamra, hanem a tényleges, gyakorlati segitségnyujtasra
épitlink.

Varom a visszajelzésiket, és bizom benne, hogy hamarosan egyiitt dolgozhatunk.

Udvozlettel:

Orbéan Tibor Nesztor

HACCP vezet6 auditor, élelmiszer-higiénikus
+36-20/941-88-88

nesztorhaccp@gmail.com



18 éves munkatapasztalatom alapjan 4 csomagot dolgoztam ki, melynek elsodleges
szempontja partnereim szakmai biztonsaga valamint birsagok elkeriilése.

Talalo konyhak Csomagok:
s s . Tandcsaddi HACCP Nyitdsi Atalanydijas
SZOIga ItataSOk' csomag csomag csomag csomag **

Teljes helyszini szakmai tanacsadas az egység kialakitasara vonatkozoan tervezési
szakaszban VAGY mar miikod6é egység esetén, teljes atellendérzés élelmiszerhigiéniai v v~ v v
szempontbol egy esteleges birsag elkeriilése érdekében a megoldasra tett pontos
javaslatok.
Minden felmeriilé kérdésre, kérésre valaszolok, hasznos tanacsokkal szolgalok. v v v’ v
Az egyszeri kiszallasi dijat.* v
A kétszeri kiszallasi dijat.* v

A haromszori kiszallasi dijat.*(**) v

Az egységére szabott HACCP rendszert, nyomtatott kézikdnyv formédban, a napi

nyilvantartasokat ( dokumentaciokat ) 3 honapra elére kinyomtatva, és pdf file v’ W4 v
formaban.

Onellendrzési terv v’ v~ v
Igazolasi okirat bekeretezve v v v
HACCP Facebook hasznalatat (folyamatos tajékoztatas az 11j jogszabalyokrol + valamint o
folyamatos hirlevél) v v

Kételezo higiéniai oktatas ,,régi minimum vizsga” (egyszeri alkalommal) - online 5 fdig. v v v
Mosogatok, kézmosok, kotelezd feliratok stb. cimke csomagjat v v 4
Helyi Onkormanyzatnil engedélyeztetés (bejelentés koteles tevékenység) v
Engedélyeztetés / nyilvantartasba vétel az illetékes Elelmiszerlanc-biztonsagi és 7
Allategészségiigyi Osztalyon v

FELIR regisztracio v’ v
NTAK regisztréci6 (sziikség esetén) v v
Havi egy alkalommal az egység feliilvizsgalata és irdsos véleményezése, Uj dolgozok v
oktatdsa

Vallalasi ar: 50000 Ft [ 119000 Ft| 189000 Ft| 55000 Ft/hé
Egyéb szolgaltatasaim:

Hatosagi tigyintézés - meghatalmazds alapjan 30.000 Ft/ alkalom/eljaras
Kotelezé higiéniai oktatas ,,régi minimum vizsga” 1j munkavallalok esetén 5.000 Ft/fé

létszamtol fiiggetleniil (online) )

K’é'tel’ezo"’hig'iéniai olftatds ., régi minimum vizsga’ uj munkavallalok esetén 50.000 Et/ alkalom
létszamtol fiiggetlentil™

Eseti - helyszini szakmai tandcsadas 50.000 Ft/ alkalom

Eseti - egység teljes dtellendrzése élelmiszerhigiéniai szempontbol * 50.000 Ft/ alkalom
*Székesfehérvar 25km-es kdrzetében, ezen kivil: 150 Ft/ km

** Atalany: a feltlintetett ar havonta értendd, éves szerzd§déskotés esetén érvényes. Havi egy alkalommal az egység
fellilvizsgalatat tartalmazza valamint a teljes nyitasi ccomagot is, és az év kdzben esedékes hatdsagi ligyintézéseket.

Fizetési feltételek: Az elso taldlkozaskor 50.000 Ft fizetend6 kézpénzben!

A nyitasi csomag megrendelésekor az elsé tanacsadéi dij értéke a végosszegb6l levonasra Keriil,

a fennmarado 6sszeg a munka elvégzésekor Keriil szamlazasra.

Kérem, a fenti csomagok kividlasztasa utdn sziveskedjen jelentkezni, hogy megbeszélhessiik az elso személyes taldlkozast.

Orban Tibor Nesztor - HACCP vezeto auditor

www.nesztorhaccp.hu E-mail:nesztorhaccp@gmail.com Mobil: +36-20/941-88-88



Tisztelt Erdek13do!
Engedje meg, hogy roviden bemutatkozzam:

Orbéan Tibor Nesztor vagyok, HACCP vezet6 auditor és élelmiszer-higiénikus. T6bb mint 20
éves szakmai tapasztalattal foglalkozom vendéglato- és éleimiszeripari egysegek vezetésével,
iranyitasaval és ¢lelmiszerbiztonsagi megfeleldoségének kialakitasaval, fenntartasaval és hatdsagi
felkészitésével.

Irodam célja, hogy iigyfeleim szamara ne csupan kotelezd dokumentaciot biztositsunk, hanem
valddi, a mindennapi miikodésben is jol alkalmazhaté megoldasokat. Munkam soran nagy
hangsulyt fektetek a gyakorlatias tanacsadasra melyet a sokéves vendéglatés multbol tudok
atadni, valamint a munkatarsak oktatasara, tovabba, hogy az ellendrzések ne stresszt, hanem
biztonsagot jelentsenek az tizemeltetdk szamara.

Irodank Székesfehérvaron, a Sarlé utca 10. szam alatt talalhato, ahol négyf0s, magasan képzett
¢s tobbéves szakmai tapasztalattal rendelkezd csapat segiti a munkamat.

Partnereink kdzott megtalalhatok elegans éttermek és cukraszdak, kisebb vendéglaté- és
kereskedelmi egységek, valamint cukrasz-, pék- és husipari izemek is. Emellett élelmiszer-
nagykereskedések, mozgoarusok, kistermeldk €s mas, az élelmiszerlanc kiilonb6zd teriiletein
miik6do vallalkozasok is tigyfeleink kozé tartoznak.

Szolgéltatasaim kozé tartozik tobbek kozott:

HACCP rendszerek kidolgozasa és aktualizalasa

hatdsagi ellendrzésekre valo felkészités és képviselet

higiéniai oktatas a munkavallalok részére

folyamatos szakmai tdmogatés és tanacsadas

uzletek/Uzemek kialakitasa- atalakitasa

engedélyeztetési eljarasok lebonyolitdsa (6nkormanyzat, iizem engedély, elsd betarolasi
hely stb... )

EPR- kdrnyezetvédelmi termékdij bevallasok, és nyilvantartasok

gyogyszer forgalmazasi engedélyeztetés lebonyolitasa

VV VVVVVYVY

Csatoltan kiildom az Onok részére készitett ajanlatomat. Szeretném kiemelni, hogy
szolgaltatasunk nem a legolcsébb a piacon, de nem is a legdragabb. Amit kinalunk, az a valodi
szakmai tudas és személyes tamogatas: nem csupan dokumentaciét kildiink postan, hanem
tobbszor személyesen felkeressiik tgyfeleinket, atadjuk a sziikséges ismereteket, és a
gyakorlatban is segitjiik a miikddéstiket.

Egy esetleges ellendrzés soran sem tiiniink el — ott allunk tigyfeleink mellett, képviseljik Sket, €s
biztositjuk, hogy minden a szabalyoknak megfeleléen zajlodjon. Eppen ezért van kézel 700
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Varom a visszajelzésiket, és bizom benne, hogy hamarosan egyiitt dolgozhatunk.

Udvozlettel:

Orbéan Tibor Nesztor

HACCP vezet6 auditor, élelmiszer-higiénikus
+36-20/941-88-88

nesztorhaccp@gmail.com



18 éves munkatapasztalatom alapjan 4 csomagot dolgoztam ki, melynek elsédleges
szempontja partnereim szakmai biztonsaga valamint birsagok elkeriilése.

v 4
Etterem Csomagok:
. . . Tanacsaddi HACCP Nyitdsi Atalanydijas
SZOIga ItataSOk' csomag csomag csomag csomag **

Teljes helyszini szakmai tanacsadas az egység kialakitasira vonatkozoan tervezési
szakaszban VAGY mar miikodé egység esetén, teljes atellenérzés élelmiszerhigiéniai v v v v
szempontbol egy esteleges birsag elkeriilése érdekében a megoldasra tett pontos
javaslatok.
Minden felmeriil6 kérdésre, kérésre valaszolok, hasznos tanacsokkal szolgalok. v v v’ v
Az egyszeri kiszallasi dijat.* v
A Kkétszeri kiszallasi dijat.* v
A haromszori kiszallasi dijat.*(**) v
Az egységére szabott HACCP rendszert, nyomtatott kézikdnyv formaban, a napi
nyilvantartasokat ( dokumentaciokat ) 3 honapra elére kinyomtatva, és pdf file v o v
formaban.
Onellendrzési terv v’ v v
Igazolasi okirat bekeretezve v’ v’ v
HACCP Facebook hasznalatat (folyamatos tajékoztatas az 0ij jogszabalyokrol + valamint

00 v v o
folyamatos hirlevél)
Kotelez6 higiéniai oktatés ,,régi minimum vizsga” (egyszeri alkalommal) - online 5 f6ig. v v v
Mosogatdk, kézmosok, kdtelezo feliratok stb. cimke csomagjat v v v
Helyi Onkormanyzatnal engedélyeztetés (bejelentés koteles tevékenység) v v
Engedélyeztetés / nyilvantartasba vétel az illetékes Elelmiszerlanc-biztonsagi és v
Allategészségiigyi Osztalyon v
FELIR regisztracio v’ v
NTAK regisztracio (sziikség esetén) v v
Havi egy alkalommal az egység feliilvizsgalata és irasos véleményezése, ij dolgozok v
oktatasa
Villalasi ar: 50000 Ft [ 169000 Ft [ 289000 Ft| 55000 Ft/hé
Egyéb szolgaltatisaim:
Hatosagi tigyintézés - meghatalmazas alapjan 30.000 Ft/ alkalom/eljaras
Kotelezé higiéniai oktatas ,,régi minimum vizsga” uj munkavallalok esetén 5.000 Ft/fé
létszamtdl fiiggetleniil (online) )
K,b'tel,ezo"’hi(g:iéniai olftatds ,, régi minimum vizsga” uj munkavallalok esetén 50.000 Et/ alkalom
létszamtol fiiggetlentil*
Eseti - helyszini szakmai tandcsadds 50.000 Ft/ alkalom
Eseti - egység teljes datellendrzése élelmiszerhigiéniai szempontbol * 50.000 Ft/ alkalom
*Székesfehérvar 25km-es kérzetében, ezen kivil: 150 Ft/ km
** Atalany: a feltlintetett 4r havonta értendd, éves szerzdédéskotés esetén érvényes. Havi egy alkalommal az egység
fellilvizsgdlatat tartalmazza valamint a teljes nyitasi cscomagot is, és az év kdzben esedékes hatdsagi Gigyintézéseket.

Fizetési feltételek: Az elsé talalkozaskor 50.000 Ft fizetend6 kézpénzben!

A nyitasi csomag megrendelésekor az elsé tanacsadoi dij értéke a végosszegb6l levonasra Keriil,

a fennmarado 0sszeg a munka elvégzésekor keriil szamlazasra.

Kérem, a fenti csomagok kivdlasztisa utdn sziveskedjen jelentkezni, hogy megbeszélhessiik az elsd személyes talalkozdast.

Orban Tibor Nesztor - HACCP vezetd auditor

www.hesztorhaccp.hu E-mail:nesztorhaccp@gmail.com Mobil: +36-20/941-88-88



" X -". Gma“ Tiinde Dr Pahola <drpahola@gmail.com>

HACCP ajanlat

4 (1zenet

HACCP Nesztor <nesztorhaccp@gmail.com> 2026. januar 15. 16:21
Cimzett: jegyzo@urhida.hu

Tisztelt Jegyzd Asszony!

Meliékelve kildém az ajanlatunkat kiilén a f6z8konyha/étterem valamint a talalékonyhara.

A HACCP-k igy a lista ar szerint a két egységre: 288.000 Ft lenne, de a j6 kapcsolatra val6 tekintetiel 50%os aron el
tudom vallalni igy akkor 144.000 Ft lenne a két egység.

Valamint fel tudok ajanlani még egy verziét

Havi kontroll, és tanacsadas: igy ebben az esetben nem kell fizetni a HACCP-ért, hanem ingyen elkészitjik, viszont
havonta megylnk belsé ellenérzésre, amelyrsl minden esetben irasos leirast készitiink. ( hiba feltarasa, javitasi
utasitas )

Ennek a listadra 55.000 Ft/ hé/egység, tehat havi 110.000 Ft helyett 50.000 Ft/ hé a két egyseg.

Ezzel a lehetéséggel tobbek kdzott mar él: (Aba, Bakonycsernye, Velence, Gardony, Csakberény, Csokaks, Mér,
Kincsesbanya stb...),

Kérdés esetén allok rendelkezésre.

Tisztelettel: Orban Tibor Nesztor
HACCP vezetd auditor
mobil: +36-20/941-8888

Tisztelettel: Varga Kinga
HACCP auditor

Tisztelettel: Halasz Rita

{rodavezetd

Tisztelettel: \{adész Bernadett
Elelmiszermérnék

www.nesztorhaccp.hu
Iroda szama: +36-70/857-85-81
Hétfétél-Pentekig: 8:00-16:00
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